
SEMINARIA ODDZIAŁU CHŁODNICTWA I JAKOŚCI ŻYWNOŚCI  

w 2012 r. 

 

 

Lp. Temat Autor Termin 

1 2 3 4 

1.  Bezpieczeństwo instalacji  

z propanowym czynnikiem chłodniczym. 

mgr inż. Urszula Stęplewska 31 maja 2012r. 

czwartek godz. 8:30 

2.  
Przydatność klasycznej metody oznaczania 

laktozy wg Bertranda w produktach mleczarskich  mgr inż. Agnieszka Piotrowska 31 maja 2012r. 

czwartek godz. 8:30 

3.  Analiza sensoryczna- ogólne wymagania 

dotyczące akredytacji laboratorium badań 

sensorycznych 

mgr inż. Renata Rybicka 31 maja 2012r. 

czwartek godz. 8:30 

4.  Charakterystyka mikroflory pomieszczeń 

chłodniczych i mrożących  

dr inż. Anna Szosland-Fałtyn  31 maja 2012r. 

czwartek godz. 8:30 

5.  Badania nad zastosowaniem wytłoków z 

orzechów włoskich do wytwarzania wyrobów 

garmażeryjnych 

dr inż. Joanna Markowska 31 maja 2012r. 

czwartek godz. 8:30 

6.  Jakość produktów tradycyjnych biorących udział 

w wojewódzkim konkursie „Tygiel Smaków” w 

latach 2009 - 2011 

mgr inż. Marlena Pietrzak czerwiec 

7.  Kontrola szczelności urządzeń chłodniczych mgr inż. Wojciech Sender wrzesień 

8.  Obowiązki podmiotów używających substancji 

kontrolowanych oraz instalacji i urządzeń 

zawierających te substancje 

dr inż. Magdalena Wróbel-

Jędrzejewska 

wrzesień 

9.  Opracowanie prostej metody oznaczania 

zawartości witamin z grupy B w suplementach 

diety 

mgr Anna Czajkowska październik 

10.  Metody odzysku substancji kontrolowanych z 

instalacji chłodniczych 

mgr inż. Łukasz Przybysz październik 

11.  Wpływ atmosfery pakowania na obecność 

Brochotrix thermosfacta w produktach mięsnych 

dr Beata Paziak-Domańska listopad 

12.  Znakowanie żywności –aktualne wymagania 
Unii Europejskiej  

dr Beata Bartodziejska grudzień 

13.  Stabilność witaminy C w suplementach diety –

wyniki badań 

mgr inż. Magdalena Gajewska grudzień 

14.  Wpływ  parametrów technologicznych 

przygotowania ciasta przeznaczonego do 

zamrażalniczego przechowywania na stan 

mikrobiologiczny, jakość organoleptyczną oraz 

właściwości reologiczne pieczywa 

dr inż. Joanna Markowska grudzień 

Seminaria będą się odbywać w ostatni piątek miesiąca o godz. 13
00

, w sali konferencyjnej,  

Łódź, al. J. Piłsudskiego 84 


